
ANTIPASTO RUSTICO SICILIANO 

Caponata di melanzane – Zucca Rossa in agrodolce – Frittella Paesana – Sardine a 
beccafico 

SICILIAN RUSTICAL APPETIZERS 

“Caponata di Melanzane” (eggplants with tomato sauce  – olives – celery and 
capers) – Yellow pumpkin with bittersweet sauce – “Frittella Paesana” (Rustical 
omelet)  - “sardine a beccafico” (aromatic breaded and rolled sardines on oven) 

PRIMI PIATTI 

Maccheroni al Buso (bucatini in foglia di melanzana con pomodoro e ricotta di 
pecora) – Risotto carnaroli con primizie di verdurine primaverili al profumo di 
finocchietto selvatico 

FIRST COURSE                               

“Maccheroni al Busio” (maccaroni rolled in an eggplant slice with tomato and 
ricotta). Rice with fresh vegetables and  wild fennel 

                               

SECONDI PIATTI 

Nodino di Salsiccia – Involtino alla brace – Lombo di maialino dei Nebrodi al Forno 
con salsa al Marsala e mandorle tostate – patatine novelle al timo 

SECOND COURSE 

Sausage - Grilled Rolled veal - Loin ok small  pork on oven with Marsala wine sauce 
and toasted almonds -  Aromatic potatoes  

DESSERT 

Cannolo Siciliano  

DESSERT 

“Cannolo Siciliano” (rolled fried paste filled with ricotta cream) 

CAFFE’ 

Vini  offerti dalla Cantina Calatrasi  

Wines  offered by Cantina Calatrasi 
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